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A. NOME PRODOTTO: 

PARMIGIANO REGGIANO D.O.P. 

B. DESCRIZIONE PRODOTTO: 

Formaggio a pasta dura, cotta e a lenta maturazione, prodotto con latte crudo, parzialmente scremato, registrato come 

Denominazione d’Origine Protetta ai sensi del Reg. (CE) N° 510/2006. 

C. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO: 

Paese di origine: Italia 

Forma: cilindrica, scalzo leggermente convesso o quasi dritto, facce piane, leggermente orlate 

Dimensioni: diametro delle facce piane da 35 a 45 cm; altezza dello scalzo da 20 a 26 cm 

Peso: Min. kg 30 – Medio kg 38 

Confezione esterna: crosta di colore paglierino naturale 

Colore della pasta: da leggermente paglierino a paglierino 

Aroma e sapore della pasta caratteristici: fragrante, delicato, saporito, ma non piccante 

Struttura della pasta: minutamente granulosa, frattura a scaglia 

Spessore della crosta: 6 mm 

Maturazione: minimo 12 mesi 

Grasso sulla sostanza secca: minimo 32 % sulla sostanza secca 

Scadenza e modalità di conservazione: 

- forme intere: scadenza 1 anno, temperatura +15/+18 °C 
- confezionato sottovuoto: scadenza 180 gg, temperatura +4/+8 °C 

- confezionato ATM: scadenza 120 gg, temperatura +4/+8 °C 
- grattugiato: 90 gg, temperatura +4/+8°C; 

- scaglie: 80 gg, temperatura +4/+8°C. 

 

D. PRODOTTO PER CONTO DI: 

 
Latteria Sociale Mantova Soc. Agr. Coop. 

Via F.lli Kennedy, 48 S. Antonio di Porto Mantovano (MN) 
Tel. 0376/390808  Fax 0376/396250 

e-mail: info@lsmgroup.it 

sito web: www.lsmgroup.it 
 

 

Licenza EEC N°:  IT 03 642 CE, IT 03 365 CE, IT 03 679 CE 

Certificazione: BRC V.7, IFS V.6 
Altri accreditamenti: SOT ICEA LOMBARDIA (Grana Padano Bio) Codice operatore C 425, HALAL 

 

 

mailto:info@lsmgroup.it
http://www.lsm427.it/
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E. VALORI MEDI DI SOSTANZE NUTRITIVE CONTENUTE IN 100 g DI PARMIGIANO 
REGGIANO: 

SOSTANZA U.M. VALORE 

Valore energetico Kj / Kcal 1671 /402 

Grassi g 30 

Di cui   saturi 

g 

20 

  monoinsaturi 7 

  trans 1,1 

Carboidrati 
g 0 

(di cui zuccheri) 

Fibre g 0 

Proteine  g 32 

Sale g 1,6 

Acqua g 30,8 

Colesterolo mg 83 

Cloruro di sodio g 1,39 

Calcio mg 1160 

Fosforo mg 680 

Sodio mg 650 

Potassio mg 100 

Magnesio mg 43 

Zinco mg 4 

Vitamina A µg 270 

Vitamina B1 µg 34 

Vitamina B2 µg 370 

Vitamina B6 µg 110 

Vitamina B12 µg 4,2 

Vitamina PP µg 55 

Acido pantotenico µg 320 

Colina mg 40 

Biotina µg 23 
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F. LISTA INGREDIENTI: 

INGREDIENTE QUANTITA’ in % 

nel prodotto finito 

Latte (vaccino crudo) 
98,4 

Sale 1,57 

Caglio 0,03 

 
 
* gli ingredienti in grassetto sono allergeni 
 
 

G. STANDARDS CHIMICI: 

Il Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano stabilisce criteri e limiti contenuti nel disciplinare 
di produzione, il quale viene concretamente applicato. 

 

H. VALORI MICROBIOLOGICI: 

 

PARAMETRO UNITA’ DI MISURA VALORE 

Coliformi totali UFC/g < 100 

E. coli UFC/g < 100 

Lieviti e muffe UFC/g < 10.000 

Clostridi solfito riduttori UFC/g < 100 

Stafilococchi coagulasi positivi UFC/g < 100 

Listeria monocytogenes UFC/25 g Assente 

Salmonella spp. UFC/25 g Assente 
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I. DIMENSIONI/PESO/IMBALLAGGIO DEL PRODOTTO 

 

 FORME INTERE 

Peso medio unitario: 37 Kg 

Imballaggio interno: assente 

Imballaggio esterno:  

Tipo: Cartone da Forma 

Dimensioni: mm 470 x 470 x H.270 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 1 

Cartoni / strato: 5 

Cartone / pallet: 25 

Tipo di pallet: 80 x 120 

 

 

 MEZZE FORME 

Peso medio unitario: 18,5 kg 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501180 

Dimensioni: mm 459 x 459 x H.249 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 2 

Cartoni / strato: 4 

Cartoni / pallet: 20 

Tipo di pallet: 80 x 120 
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 1/4° 

Peso medio unitario: 9,2 kg circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501189 

Dimensioni: mm 460 x 230 x 250 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 2 

Cartoni / strato: 7 

Cartoni / pallet: 42 

Tipo di pallet: 80 x 120 

 

 

 1/8° 

Peso medio unitario: 4,6 kg circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501189 

Dimensioni: mm 460 x 230 x 250 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 4 

Cartoni / strato: 7 

Cartoni / pallet: 42 

Tipo di pallet: 80 x 120 
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 1/16° 

Peso medio unitario: 2,3 kg circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501189 

Dimensioni: mm 460 x 230 x 250 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 8 

Cartoni / strato: 7 

Cartoni / pallet: 42 

Tipo di pallet: 80 x 120  

 

 1/32° 

Peso medio unitario: 1,2 kg circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501189 

Dimensioni: mm 460 x 230 x 250 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 16 

Cartoni / strato: 7 

Cartoni / pallet: 42 

Tipo di pallet: 80 x 120  
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 800g  

Peso medio unitario: 800g circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501190 

Dimensioni: mm 380 x 230 x H.190 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante  

Composizione: 

Pezzi / cartone: 12 

Cartoni / strato: 10 

Cartoni / pallet: 50 

Tipo di pallet: 80 x 120 
 

 

 500g  

Peso medio unitario: 500g circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501190 

Dimensioni: mm 380 x 230 x H.190 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante  

Composizione: 

Pezzi / cartone: 20 

Cartoni / strato: 10 

Cartoni / pallet: 50 

Tipo di pallet: 80 x 120  
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 300g  

Peso medio unitario: 300g circa 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501188 

Dimensioni: mm 300 x 240 x H.160 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante  

Composizione: 

Pezzi / cartone: 15 

Cartoni / strato: 10 

Cartoni / pallet: 120 

Tipo di pallet: 80 x 120 
 

 
 

 Pezzature da 200g sottovuoto, peso fisso o variabile 

 

Peso medio unitario: 200g variabile o fisso 

Imballaggio interno: busta Cryovac 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501188 

Dimensioni: mm 300 x 240 x H.160 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante  

Composizione: 

Pezzi / cartone: 25 

Cartoni / strato: 10 

Cartoni / pallet: 120 

Tipo di pallet: 80 x 120  
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 Pezzature da 200 e 150g in Termoflex o Termorigido, peso fisso o variabile 

 

Peso medio unitario: 200g / 150g variabile o fisso 

Imballaggio interno: vaschetta rigida termoformata o film termoretraibile 

Imballaggio esterno:  

Tipo: 9757AM0006 

Dimensioni: mm 260 x 260 x H.120 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante  

Composizione: 

Pezzi / cartone: 15 da 200g e 20 da 150g 

Cartoni / strato: 12 

Cartoni / pallet: 144 

Tipo di pallet: 80 x 120 

 

 

 GRATTUGIATO DA 100g 

Peso unitario: 100g 

Imballaggio interno: Busta Doypack 

Tipo: AA0501134 

Dimensioni: mm 300 x 140 x H.200 

Materiale: Cartone ESPOSITORE (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: CAVALLOTTO 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 15 

Cartoni / strato: 20 

Cartone / pallet:  160 

Tipo di pallet: 80 x 120 
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 GRATTUGIATO DA 1Kg 

Peso unitario: 1 Kg 

Imballaggio interno: Busta plastica blu 

Imballaggio esterno:  

Tipo: AA0501183  

Dimensioni: mm 380 x 380 x H.240 

Materiale: Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 10 

Cartoni / strato: 7 

Cartone / pallet: 42 

Tipo di pallet: 80 x 120 

 

 
 

 1kg SCAGLIE  

Peso unitario: 1kg 

Imballaggio interno: vassoio di plastica 

Imballaggio esterno:   

Tipo: CT AA0501308 

Dimensioni: mm 580 x 260 x H.260 

Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 10 

Cartoni / strato: 6 

Cartone / pallet: 36 

Tipo di pallet: 80 x 120 
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 500g SCAGLIE  

Peso unitario: 500g 

Imballaggio interno: vassoio di plastica 

Imballaggio esterno:   

Tipo: CT AA0501308 

Dimensioni: mm 580 x 260 x H.260 

Cartone (conforme alle direttive EC) 

Chiusura: I cartoni vengono sigillati con nastro isolante 

Composizione: 

Pezzi / cartone: 10 

Cartoni / strato: 6 

Cartone / pallet: 36 

Tipo di pallet: 80 x 120 a rendere 

 

 

 
CONFORMITA’ ETICHETTATURA: 

 
Con la presente, dichiariamo che tutte le etichette applicate sui ns. prodotti sono conformi alle caratteristiche elencate 

nella presente scheda. 

 
 

 
LATTERIA SOCIALE MANTOVA SOC. AGR. COOP. 


